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1812 elever frén 67 skolor undersokte temperaturen i Medeltemperatur
sina kylskap och bast fore-/sista forbrukningsdag pa de A=62°C
livsmedel som forvarades dar. 0,
B=75°C
, C=48°
Rekommenderad Undersdkningens Andel dver rek. D=59"C
temperatur medeltemperatur ~ temperatur .
Kotthullar ~ 8° C 6,0°C 28 % E=61"C
Kottfars  4°C 5,5° C 74 % F=638°C

Mitthyllorna langst in
i kylskapen var kallast.

Forvaringstemperaturen har stor betydelse for bakteriers tillvaxt. En korrekt och
garna lagre temperatur i kylskapet ger livsmedel 6kad hallbarhet och kan ocksa gora
att mat kan konsumeras langt efter det att bast fére-datumet har passerats.
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